Stub’n 1972

GENUSS OHNE GRENZEN

Genusserlebnisse zu kreieren, ist die grol3e Leidenschaft in
Minglers Sportalm — dem Gourmet- und Genielderhotel. Taglich
spornt sich das Kuchenteam zu Hochstleistungen an. Maitre de
Cuisine Bernhard Hochkogler hat sich in der gehobenen Gast-
ronomie einen Namen gemacht. D.h.: Gaste erwartet Kulinarik
auf Haubenniveau (drei Hauben,15 Punkte Gault Millau und drei
Falstaff-Gabeln) — kreativ, saisonal und ausgewogen. Besonderer
Wert wird auf ehrliche, zum Teil biozertifizierte Produkte, auf hei-
p- mische Herstellung und auf Top-Qualitat gelegt. Taglich wird —
) nur bei Reservierung! — ein Gourmet-Menu kreiert. Auch gluten-
oder laktosefreie Speisen werden mit groflem Engagement und
Detailkenntnis nach individuellen Wunschen zubereitet. Gaste
erwartet lebendige und in allen Varianten und Saisonen kostliche
Kulinarik — so kreativ, lust- und fantasievoll wie der gesamte Ur-
laub oder der einzelne Abend in diesem Gourmethotel.

Jo create gourmet adventures is the greatest passion at
Mingler's Sportalm, a hotel devoted to the pleasures of
sensuous enjoyment. Maitre de Cuisine Bernhard Hochkog
ler made a name for himself in gourmet cuisine. That me-
ans, top level toque-awarded cuisine (three toques and
15 points from Gault Millau and three forks from Falstaff)
awaits guests. The chefplaces the utmostimportance on honest
dishes and invariably of topmost quality. Daily upon prior ar
rangement, a gourmet menu of five to six courses is compo
sed and created. Also gluten-free and lactose-free dishes are

J prepared. Guests are assured of scrumptious meals,

vacations spent at this hotel
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Offnungszeiten:
Mittwoch bis Samstag ab 18.30 Uhr
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